
SPEISEKARTE



€ 12,50

€ 14,50 

€ 17,90

€ 19,90

€ 19,90

€ 8,50

€ 8 ,90

ANTIPASTI VORSPEISEN 
Bruschetta con feta e pomodorini G/A 
Bruschetta mit Schafskäse und Tomaten

Piatto mediterraneo con pesto al basilico, pistacchio, zucchini e carciofi 
grigliati e burratina A/G/E 

Mediterraner Teller mit Basilikumpesto, Pistazien, gegrillten Zucchini, Artischocken und 
Burratina 

Burratina con prosciutto di Parma (stagionato 18 mesi) pomodorini, rucola, 
pesto al basilico e balsamico        G/O 
Burratina mit Parmaschinken (18 Monate gereift), Tomaten, Rucola, Balsilikum-Pesto und 
Balsamico-Dressing

Vitello Tonnato  D/G/O 
Feines Kalbfleisch an Thunfisch-Kapernsauce, Kirschtomaten und Rucola

Tartare di manzo con ciabatta tostata A/C/G
Rindertatar mit geröstetem Ciabatta Brot

Carpaccio di manzo con rucola, parmigiano e balsamico G/O 
Fein geschnittenes Rinderfilet mit Rucola, Parmesan und Balsamico Dressing

Insalata di polpo con olive marinate, rucola e patate a cubettiR/O

Oktopussalat mit marinierten Oliven, Rucola und Kartoffelwürfeln

ZUPPE SUPPEN

Brodo di manzo con tortellini di valleggio A/C/G/O/F 

Klare Rinderkraftbrühe mit kleinen Tortellini

Zuppa di cipolle con formaggio e pane  A/M/L/O 

Zwiebelsuppe mit Käse und Brot

Zuppa di verdure all‘italiana (Minestrone) A/C 

Italienische Gemüsesuppe

Zuppa di carote e zenzero con trota di Leutasch sfilacciata G/L/O/D

Karotten-Igwersuppe mit gezupfter Leutascher Forelle 

S E I T E  2

€ 19,90

€ 8 ,90

C h e f ' s  E m p f e h l u n g

€ 22,00

€ 8 ,90



€  9,50

€ 20,90

€ 20,90

€ 22,90

€ 22,90

€ 22,90

€ 16,90

€ 18,90

€ 18,90
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INSALATE SALATE

Insalata mista con carote alla Julienne, pomodorini, cetrioli e ravanelliO 

Gemischter Blattsalat mit Karottenstreifen, Tomate, Gurken und Radieschen 

Caesar salad con chips di speck, acciughe, crostini e parmigiano  A/D/G/C/O 
Caesar Salad mit Speckchips, Sardellen, Croûtons und Parmesan 

Insalata Primavera con formaggio di capra alla griglia, olive, pomodori secchi, 
miele e carciofi grigliati O/G

Gemischter Blattsalat mit gebratenem Ziegenkäse, Oliven, getrockneten Tomaten,
Honig und gegrillten Artischocken

Insalata Reef‘n‘Beef con filetto di manzo, scampi, e verdure grigliate
su letto di insalata e parmigiano O/G

Rinderfilet und Scampi auf Blattsalaten und Grillgemüse, dazu Grana Padano und Hausdressing

Insalata „La Trattoria“ con bocconcini di pollo alla griglia, funghi e pomodori secchi O/G 
Gemischter Blattsalat mit gegrillten Hühnerstreifen, Champignons und getrockneten Tomaten

Insalata Salmone con bocconcini di salmone alla griglia su insalata mista con 
carote, cetrioli, pomodori e dressing A/L/O/D

Gegrillte Lachsstreifen auf gemischtem Salat mit Karotten, Gurken, Tomaten und Dressing

PASTA NUDELGERICHTE

Spaghetti con salsa di pomodoro    A/C 

Spaghetti mit Tomatensauce 

Spaghetti alla BologneseA/C 
Spaghetti mit Fleischsauce 

Penne all‘ArrabiataA/C  
Penne mit pikanter Tomatensauce 

Spaghetti Aglio e Olio A/C/G

Spaghetti mit Knoblauch, Olivenöl, Peperoncino, Kirschtomaten und frischer Petersilie

Spaghetti all’Amatriciana A/C/G

Spaghetti mit Tomatensauce, Speck und Chili (scharf) 

Tagliatelle con bolognese alla selvaggina e pomodorini A
Tagliatelle mit Wildbolognese und Cocktailtomaten

€ 17,90

€ 18,90

C h e f ' s  E m p f e h l u n g

€ 20,90



€ 19 ,90

€ 21,90

€ 20,90

€ 19,90
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€ 20,90

Spaghetti alla puttanesca A/D/O

Spaghetti mit Sardellen, Kapern, Oliven, Knoblauch, Zwiebeln

Spaghetti alla Carbonara A/C/G/O 

Spaghetti mit Guanciale, Ei und Parmesan, dazu frische Petersilie

Spaghetti alle    Vongole  A/R 

Spaghetti mit Venusmuscheln, Kirschtomaten, Knoblauch und Petersilie

Spaghetti allo scoglio A/C/B/R/G/O

Spaghetti mit Miesmuscheln, Tintenfisch, Garnelen, Tomaten und Knoblauch

Spaghetti cacio e pepe con crema di pecorino con pepe fresco  A/C/G 

Spaghetti "cacio e pepe" mit pecorino und frischem Pfeffer

Spaghetti con filetto di manzo, pomodorini e rucola A/B/C/H

Spaghetti mit Rinderfilet, Kirschtomaten und Rucola

Lasagne fatta in casa con salsa bologneseA/C/G 

Hausgemachte Lasagne mit Fleischsauce

Tortellini di Valeggio in salsa di prosciutto e panna A/C/G 

Tortellini mit Fleischfüllung in Schinken-Rahm-Sauce

Gnocchi con gorgonzola, pere e nociA/C/G/H 

Gnocchi mit Gorgonzola, Birnen und Walnüssen

Gnocchi alla „Sorrentina“ con salsa di pomodoro e mozzarella A/C/G 
Gnocchi mit Tomatensauce und Mozzarella

Tagliatelle al Salmone con zucchini e salsa alla panna A/C/D/G/L 

Tagliatelle mit Lachs und Zucchini in Rahmsauce

Penne saltate con panna, salsa di pomodoro, funghi e prosciutto A/G/O 

Penne mit Sahnesauce, Tomatensauce, Pilzen und Schinken 

Ravioli al "Sovrano di Bufala" in salsa di pomodoro con pistacchio, 
porri e rucola A/C/G/O

Ravioli mit "Sovrano di Bufala" Käse in Tomatensauce mit Pistazien, Lauch und Rucola

€ 22,90

€ 20,90

€ 18,90

€ 22,90

€ 24,90

€ 19,90

C h e f ' s  E m p f e h l u n g

€ 24,90

€ 19,90



€ 22,90

€ 24,90

€ 39,90

€ 32,00

€ 24,90
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€ 24,90

Ravioli ripieni di tartufo in crema al tartufo bianchetto e tartufo a fetteA/G 

Ravioli gefüllt mit Trüffel in weißer Trüffel-Rahm Sauce und gehobeltem Trüffel

Ravioli ripieni di spinaci e ricotta con salsa di pomodoro e panna A/C/G/O

Ravioli gefüllt mit Spinat und Ricotta in Tomaten-Sahne Sauce

Risotto "Mare e Monti" con funghi, aglio, pomodorini e prezzemolo B/L/O/R 

Risotto mit Meeresfrüchten, Pilzen, Knoblauch, Kirschtomaten und Petersilie

Risotto con verdure A/G 

Risotto mit Gemüse 

Risotto allo zafferano con pezzetti di ossobuco A/C/G

Safran Risotto mit geschmortem Kalbsfleisch

SECONDI PIATTI CON PESCE HAUPTSPEISEN MIT FISCH

Cozze in umido con vino bianco ed erbe servite con baguette all‘aglio R/O/L 
Mießmuscheln in Weißwein-Kräuter-Sud

Polpo alla griglia con insalata di rucola marinata R/O/L 

Gegrillter Oktopus mit mariniertem Rucola-Salat

Sogliola dell‘Atlantico (500g) grigliata intera con patate al prezzemolo e spinaci G/D/O 
Atlantik Seezunge (500g) im Ganzen gegrillt mit Petersilienkartoffeln und Spinat

Branzino alla griglia con patate al prezzemolo e spinaci D/A/G 

Gegrillter Wolfsbarsch mit Petersilienkartoffeln und Spinat

Fritto misto di pesce con gamberi, calamari  e salsa tartara B/R/D/C/G/O

Fritto misto mit Garnelen, Calamari, Sardellen und Sauce Tartar

Trancio di salmone su olandaise al basilico servito con ravioli al limone A/D/O 

Lachssteak auf Basilikum-Hollandaise, dazu Ravioli mit Zitronenfüllung

€ 25,90

€ 20,90

€ 20,90

€ 22,90

€ 29,90

C h e f ' s  E m p f e h l u n g
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€ 31,00

€ 29,90Vitello Kalb 

€ 29,90

€ 32,90

Cotoletta alla milanese con patatine fritte e mirtilli rossi A/C/O 

Wienerschnitzel dazu Pommes frites und Preiselbeeren

Scaloppine con patate al rosmarino al vino bianco A/G/O 

Naturschnitzel mit Rosmarinkartoffeln und Weißweinsauce

Saltimbocca con patate al rosmarino A/G/O

Kalbsschnitzel mit Salbei, umwickelt mit Parmaschinken dazu Rosmarinkartoffeln

Cotoletta di agnello con polenta e fagioli con sugo al rosmarinoG/O 
Lammkronen mit Polenta, Bohnen und Rosmarinjus

Tagliata di manzo con rucola e parmigiano G/O

Gegrillte Entrôtestreifen auf Rucolasalat und gehobeltem Parmesan

€ 31,00

€ 29,00

€ 29,90

€ 39,90

€ 39,90

€ 32,90

€ 23,90

€ 25,90

€ 29,90

Filetto di manzo alla griglia (220g) con patatine fritte e salsa al pepe G
Rinderfilet vom Grill (220 g) mit Pommes frites und Pfeffersauce

Rib Eye Steak (350g) con patatine fritte e verdure grigliate con salsa di pepeA/G/O 

Rib Eye Steak (350 g) mit Wirtshauspommes dazu Grillgemüse und Pfeffersauce

Bistecca alla fiorentina (per 2 persone) con verdure grigliate, patatine fritte e salsa di 
porto e tartufo (tempo di preparazione circa 30 min) A/C/G/O

Bistecca alla fiorentina (für 2 Personen) mit Grillgemüse, Pommes frites und Portwein-Trüffel Sauce 
(Zubereitunsgzeit ca. 30 min)

Ossobuco con polenta G
Geschmortes Kalbfleisch am Knochen mit Polenta

Spezzatino di capriolo e camoscio della nostra riserva con spaetzle e mirtilli rossiA/C/G 

„Wilderer Pfandl“ mit Reh- und Gamsstücken aus eigener Jagd mit Spätzle und Preiselbeeren

Piccata milanese di vitello con spaghetti, salsa di pomodoro e parmigiano  A/C/G 

Piccata Milanese vom Kalb mit Spaghetti in Tomatensauce und Parmesan

Arrosto di manzo alle cipolle con crocchette di patate e fagiolini allo speckM/O/A 
Zwiebelrostbraten vom Grill mit Kartoffelkroketten und Speckbohnen

Cordon bleu ripieno di prosciutto e formaggi con patatine fritte e mirtilli rossi A/C/G/O 

Cordon bleu gefüllt mit Schinken und Käse goldgelb paniert dazu Pommes frites und Preiselbeeren

Spiedino alla griglia con manzo, maiale, pollo e pancetta con verdure mediterranee, 
patatine fritte e burro alle erbe  G/O

Grillspieß mit Rind, Schwein, Huhn und Speck mit mediterranem Gemüse dazu Pommes frites 
und Kräuterbutter

Sella di cervo con cavoletti di Bruxelles, pancetta, crocchette e
salsa di vino porto A/C/G/O

Hirschrücken mit Rosenkohl, Speck, Kroketten und Portweinsauce

C h e f ' s  E m p f e h l u n g

€ 75,00

Maiale Schwein 
Vitello Kalb 

€ 23,00
€  29,90

€ 34,00
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€ 15,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 6,00

€ 6,50

€ 8 ,00

€ 8 ,90

€ 8 ,90

€ 8 ,90

€ 9,90

MENU PER BAMBINI KINDERMENÜ

Piccola cotoletta alla milanese di maiale con patatine fritte e mirtilli rossi A/C/O 
Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites und Preiselbeeren

Wurstel con patatine fritte  C/G

Frankfurter mit Pommes frites

Penne con salsa di pomodoro A/C 
Penne mit Tomatensauce

DOLCI DESSERTS

Affogato G/C 
Vanilleeis mit Espresso

Strudel di mele A/C/H/O 

Apfelstrudel

Strudel di mele serviti con panna o salsa alla vaniglia o gelato alla vanigliaA/C/H/O/G 
Apfelstrudel serviert mit Sahne oder Vanillesauce oder einer Kugel Vanilleeis

Sorbetto al limone con vodka O 
Zitronensorbet mit Wodka

Tiramisù fatto in casa  A/C/G 
Hausgemachtes Tiramisù

Panna cotta con salsa di lamponi G/C/O 
Panna cotta mit Himbeersauce

Crème Brûlée con mirtilli G/C/O

Crème Brûlée mit frischen Beeren

“Torta della nonna” di pasta frolla con ripieno cremoso alla vaniglia, guarnita 
con scorza di limone A/E/C/H

"Torta della nonna" aus Mürbteig mit cremiger Vanillefüllung, garniert mit Zitronenabrieb

Profiterole al cioccolato (3 pezzi) A/E/C/H

Schokoladen-Profiteroles (3 Stück)

C h e f ' s  E m p f e h l u n g

€ 7,90

€ 8 ,90



APERITIVO APERITIF

   € 6,00
  € 5, 60

  € 7,90
0,25 l € 7,00
0,25 l € 7,90

€ 7,90
4 cl € 7,90
4 cl € 7,90

€ 7, 90

Martini bianco/rosso/extra dry

Prosecco 
Lillet Wild Berry

Hugo
Aperol Spritz 
Veneziano
Campari Soda    
Campari	Orange   
Limoncello Spritz 
Gin Tonic
Negroni 
Crodino (alkoholfrei) 
Sanbitter (alkoholfrei)

0, 3 l 
€  11,50

AMARI BITTERS

4 cl €  6,50
4 cl	 €  6,50
  €  6,50
4 cl	 €  6,50
4 cl €  6,50

Ramazotti 
Jägermeister 
Fernet Branca 
Averna Amaro 
Nonnino 
Montenegro 4 cl	 €  6,50

LIQUORI LIKÖRE

Baileys Irish Cream	   €  6,40
Amaretto di Saronno	   €  6,40
Sambuca	 4 cl €  6,40
Grand Marnier	   €  6,40
Limoncello	   € 6,40

Jim Beam	 4 cl € 8,50
Johnny Walker Red Label 4 cl € 9,00
Chivas Regal	 4 cl	 €  12,50

BRANDY E COGNAC
WEINBRAND & COGNAC

2 cl € 5,50Asbach	3	Jahre
Vecchia Romagna	
Rèmy	Martin	V.S.O.P.	

2 cl 

VODKA E RUM WODKA & RUM

  € 7,00

  € 13,00

  € 7,00
Wodka	Absolut	
Bacardi	Superior	
Diplomatico 12 Jahre Reserva
Grey Goose 	

  € 10,50

GIN GIN 

Beefeater	 4 cl	 € 7,00
Hendrick‘s 4 cl	 € 9,50

DISTILLATI SCHNÄPSE

2 cl € 5,00
2 cl € 5,00
2 cl	 € 5,00

2 cl € 5,00

Williams 
Marille 
Zwetschge  
Obstler  
Haselnuss

GRAPPA GRAPPA

2 cl € 6,00Poli Grappa di Barrique 
"Big Mama"

Nonnino Tradizione 

Marzadro "Le Diciotto 
Lune"

Berta "Tre Soli Tre"
Luigi Francole 3 anni

Ornellaia

  € 6,00

2 cl	 € 8,00
€ 5,90

WHISK(E)YS WHISK(E)YS

0,1 l 
0,1 l 

€  10,50

€  4, 60
€  4, 60

2 cl	 € 8,00

2 cl	 € 7,00

2 cl	 € 10,20

0,25 l 

0,25 l 

0,25 l 

2 cl	

2 cl	

€ 6,00

€ 10,00



BIRRA BIER

€ 4,20
€ 4,80
€ 6,50
€ 5,10
€ 4,80
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50

Peroni Nastro Azzurro	 0,2 l	
0,3 l 
0,5 l	

Birra Moretti 
Radler	vom	Fass	

Erdinger	Weizen 
Erdinger	Weizen	dunkel		
Erdinger	Weizen	alkoholfrei	
Stiegl	Zitronenradler naturtrüb

€ 6,10

0,5 l	 € 6,10

VINI APERTI OFFENE WEINE

1/8 l  
1/8 l  

1/8 l	  
1/8 l  

 1/8 l 
€ 7,701/8 l 
 1/8 l 
€ 6,50 1/8 l	
 

 










 0,25 l 

€ 4,00
€ 4,90

€ 4,00
€ 5,90

Kaffee	Hag	koffeinfrei	
Cappuccino	
Tee	mit	Zitrone	oder	Milch			
Tee	mit	Rum	      	 
Affogato (Espresso mit Vanilleeis)

BEVANDE NON ALCOLICHE
ALKOHOLFREIE GETRÄNKE

  0,25 l € 3,90

0,75 l € 7,50

€ 1,50

Acqua Panna still

Quellwasser	
Soda	Zitron	 0,2 l € 3,50

0,4 l € 3,90

0,2 l € 4,10

0,4 l	 € 5,70
€ 4,50

0,35 l € 4,50

0,2 l € 4,40

Sprite

Coca Cola, Coke	zero, 
Fanta, Mezzo Mix
Almdudler	
Thomas	Henry	
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale 

SUCCHI DI FRUTTA 
VERSCHIEDENE SÄFTE

Apfelsaft gespritzt 0,2 l € 4,00
0,4 l € 5,50

Apfelsaft pur	 0,2 l € 4,00
Orangensaft gespritzt	 0,2 l € 4,00

0,4 l € 5,50
Orangensaft pur 	 0,2 l € 4,00
Johannisbeere gespritzt 0,2 l € 4,00

0,4 l € 5,50
Johannisbeere pur 0,2 l € 4,00

0,33 l € 4,20Rauch	Eistee	Pfirsich / Zitrone	
Rauch	Fruchtsäfte		 0,2 l	 € 4,20

0,4 l € 5,30
Marille/Pfirsich/Erdbeere/Mango

Rauch	Säfte	gespritzt	
Marille/Pfirsich/Erdbeere/Mango

0,5 l	

0,33 l 

BEVANDE CALDE WARME GETRÄNKE

€ 3,10

€ 6,20
€ 3,30

€ 6,00
€ 4,10

€ 3,80
€ 5,90

Espresso	
Espresso Doppio 
	Espresso	Macchiato		
Espresso Corretto Grappa 
Latte	Macchiato	
Verlängerter		

€ 4,40

0,25 l € 3,90

0,75 l € 7,50

Stiegl	Freibier	alkoholfrei 

0,33 l	

€ 5,20

€ 6,40

0,3 l	

0,5 l	
0,5 l	
0,5 l	
0,5 l	

0,5 l	 € 6,10
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