LA TRATTORIA




ANTIPASTI AppeTizeps

Bruschetta con feta e pomodorini /A
Bruschetta with feta cheese and tomatoes

Piatto mediterraneo con pesto al basilico, pistacchio, zucchini e carciofi
grigliati e burratina A/¢/¢
Mediterranean plate with basil pesto, pistachio, grilled courgettes, artichokes and burratina

< Burratina con prosciutto di Parma (stagionato 18 mesi) pomodorini, rucola,

0

pesto al basilico e balsamico ¢/°
Burratina with Parma ham (matured for 18 months), tomatoes, argula, basil pesto and
balsamic vinegar

Vitello Tonnato®/¢/°
Fine veal's meat with tuna-caper sauce and cherry tomatoes

Tartare di manzo con ciabatta tostata #/¢/¢
Beef tartare with toasted ciabatta bread

Carpaccio di manzo con rucola, parmigiano e balsamico ¢/°
Beef carpaccio with argula, parmesan cheese and balsamic vinegar

Insalata di polpo con olive marinate, rucola e patate a cubetti */°
Octopus salad with marinated olives, arugula and potato cubes

ZUPPE soup

Brodo di manzo con tortellini di valleggio #/¢/¢/¢/F
Beef broth with small tortellini

Zuppa di cipolle con formaggio e pane”/™/t/©
Onion soup with cheese and bread

Zuppa di verdure all‘italiana (Minestrone) #/¢
Italian vegetable soup

Zuppa di carote e zenzero con trota di Leutasch sfilacciata ¢/-/°/0
Carrot - ginger soup with pulled Leutasch trout
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12,50

14,50

17,90

19,90

22,00

19,90

19,90

8,50

8,90

8,90

8,90



INSALATE 521205

Insalata mista con carote alla Julienne, pomodorini, cetriolie ravanelli® € 9,50
Mixed leaf salad with carrot strips, cherry tomatoes, radish and cucumber

Caesar salad con chips di speck, acciughe, crostini e parmigiano”/°/¢/¢/© € 20,90
Caesar Salad with bacon chips, anchovies and croutons

Insalata Primavera con formaggio di capra alla griglia, olive, pomodori secchi, € 20,90
miele e carciofi grigliati ©/¢

Mixed salad with grilled goat cheese, olives, sun-dried tomatoes, grilled artichokes and parmesan

cheese

Insalata Reef'n’Beef con filetto di manzo, scampi, e verdure grigliate € 22,90
su letto di insalata e parmigiano °/¢
Fillet of beef and scampi on leaf salad and grilled vegetables with Grana Padano and house dressing

< Insalata ,La Trattoria" con bocconcini di pollo alla griglia, funghi e pomodori secchi /¢ € 22,90
Mixed leaf salad with grilled chicken strips, mushrooms and dried tomatoes

Insalata Salmone con bocconcini di salmone alla griglia su insalata mista con € 22,90
carote, cetrioli, pomodori e dressing #//0/D
Grilled salmon strips on mixed salad with carrots, cucumber, tomatoes and dressing

PASTA pastA

Spaghetti con salsa di pomodoro#/© €16,90
Spaghetti with tomato sauce

Spaghetti alla Bolognese*/© €18,90
Spaghetti with meat sauce

Penne all'Arrabiata®/© € 18,90
Penne with spicy tomato sauce

Spaghetti Aglio e Olio ~/¢/¢ €17,90
Spaghetti with garlic, olive oil, hot peppers, cherry tomatoes and fresh parsley

Spaghetti all’Amatriciana /¢ €18,90
Spaghetti with tomato sauce, bacon and chili (hot)

Tagliatelle con bolognese alla selvaggina e pomodorini * €20,90

Tagliatelle with game bolognese and cocktail tomatoes
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Spaghetti alla puttanesca #/°/° €19,90

Spaghetti with anchovies, capers, olives, garlic and onions

Spaghetti alla Carbonara #/¢/¢/© €19,90
Spaghetti with guanciale, egg and parmesan served with fresh parsley

Spaghetti alle Vongole*/? € 22,90
Spaghetti with clams, cherry tomatoes, garlic and parsley

) Spaghetti allo scoglio A/¢/8/R/6/0 € 24,90
Spaghetti with mussels, squid, prawns, tomatoes and garlic

<2 Spaghetti cacio e pepe con crema di pecorino e pepe fresco*/¢/¢ €19,90
Spaghetti ‘cacio e pepe’ with pecorino and fresh pepper

Spaghetti con filetto di manzo, pomodorini e rucola #/8/¢/H € 24,90
Spaghetti with beef fillet, tomatoes and arugula

Lasagne fatta in casa con salsa bolognese #/¢/¢ € 21,90
Homemade lasagne with meat sauce

Tortellini di Valeggio in salsa di prosciutto e panna*/¢/¢ € 20,90
Tortellini with meat filling in ham-cream sauce

Gnocchi con gorgonzola, pere e noci*/</¢/H € 20,90
Gnocchi with gorgonzola, pears and walnuts

Gnocchi alla ,,Sorrentina” con salsa di pomodoro e mozzarella®/¢/¢

€19,90
Gnocchi with tomatoesauce and mozzarella cheese
Tagliatelle al Salmone con zucchini e salsa alla panna #/¢/P/6/t € 22,90
Tagliatelle with salmon and courgettes in cream sauce
Penne saltate con panna, salsa di pomodoro, funghi e prosciutto #/¢/© € 18,90
Penne with cream sauce, tomatoes, mushrooms and cooked ham
< Ravioli al "Sovrano di Bufala" in salsa di pomodoro con pistacchio, € 20,90

porri e rucola A/¢/¢/0
Ravioli with 'Sovrano di Bufala' in tomatosauce with pistacchio, leek and arugula

0



< Ravioli ripieni di tartufo in crema al tartufo bianchetto e tartufo a fette®' € 25,90
Ravioli filled with truffles in a white truffle cream sauce and sliced truffle

Ravioli ripieni di spinaci e ricotta con salsa di pomodoro e panna #/¢/6/° € 20,90
Ravioli filled with ricotta and spinach in a tomato and cream sauce

Risotto"Mare e Monti" con funghi, aglio, pomodorini e prezzemolo 8/-/°/% € 22,90
Risotto with seafood, mushrooms, garlic, cherry tomatoes and parsley

Risotto con verdure #/¢ €20,90
Risotto with vegetables

)

Risotto allo zafferano con pezzetti di ossobuco”/¢/¢ € 24,90
Saffron risotto with braised veal

SECONDI PIATTI CON PESCE MAIN COURSES WITH FISH

Cozze in umido con vino bianco ed erbe servite con baguette all‘aglio */°' €22,90
Mussels in white wine and herb broth

Polpo alla griglia con insalata di rucola marinata /o' € 24,90
Grilled octopus with marinated arugula salad

Sogliola dell’Atlantico (500g) grigliata intera con patate al prezzemolo e spinaci ¢/°/°© €3990
Atlantic sole (500g) grilled whole with parsley potatoes and spinach

Branzino alla griglia con patate al prezzemolo e spinaci ®/*/¢

. . , € 32,00
Grilled sea bass with parsley potatoes and spinach
<2 Fritto misto di pesce con gamberi, calamari e salsa tartara /?/>/¢/¢/0 €24.90
Fritto misto with prawns, calamari, anchovies and sauce tartar
Trancio di salmone su olandaise al basilico servito con ravioli al limone A/°/© € 29,90

Lachssteak auf Basilikum-Hollandaise dazu Ravioli mit Zitronenfillung
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SECONDI PIATTI CON CARNE MAIN COURSES WITH MEAT

Cotoletta alla milanese con patatine fritte e mirtilli rossi*/¢/© Maiale pork € 23,00
Wiener schnitzel served with french fries and cranberries Vitello veal € 29,90
Scaloppine con patate al rosmarino al vino bianco ©/¢/A Vitello vea/ € 29,90

Natural schnitzel with rosemary potatoes and white wine sauce

Saltimbocca con patate al rosmarino©/¢/A € 29,90
Veal escalope with sage, wrapped in Parma ham served with rosemary potatoes

Cotoletta di agnello con polenta e fagioli con sugo al rosmarino®° € 32,90
Lamb crowns with polenta, broad beans and rosemary jus

Tagliata di manzo con rucola e parmigiano ¢/° € 31,00
Grilled entrecéte strips with argula salad and grated parmesan cheese

Filetto di manzo alla griglia (220g) con patatine fritte e salsa al pepe ¢ € 39,90
Grilled beef fillet (220g) with pommes frites and pepper sauce

Rib Eye Steak (350g) con patatine fritte e verdure grigliate con salsa di pepe #/¢/° € 39,90
Rib eye steak (350 g) with "Wirtshaus" fries served with grilled vegetables and pepper sauce

< Bistecca alla fiorentina (per 2 persone) con verdure grigliate, patatine fritte e salsa al € 75,00
portoe tartufo (tempo di preparazione circa 30 min) A/¢/6/0
Florentine steak (for 2 persons) with grilled vegetables, Chips and port wine-truffle sauce
(preparation time approx. 30 min)

<2 Ossobuco con polenta®

Braised veal on the bone with polenta €32,90

Spezzatino di capriolo e camoscio della nostra riserva con spaetzle e mirtilli rossi #/¢/¢ € 31,00
Wilderer Pfandl” with pieces of venison and chamois from our own hunt with spaetzle and cranberries

Piccata milanese di vitello con spaghetti, salsa di pomodoro e parmigiano”/¢/¢ € 29,90
Piccata milanese of veal with spaghetti in tomato sauce and parmesan cheese

Arrosto di manzo alle cipolle con crocchette di patate e fagiolini allo speck"/°* € 29,00
Grilled roasted beef and onion with potato croquettes and bacon beans

Cordon bleu ripieno di prosciutto e formaggi con patatine fritte e mirtilli rossi #/¢/¢/0 € 25,90
Cordon bleu filled with ham and cheese in golden breadcrumbs with french fries and cranberries

Spiedino alla griglia con manzo, maiale, pollo e pancetta con verdure mediterranee, € 29,90
patatine fritte e burro alle erbe ¢/©

Barbecue skewer with beef, pork, chicken and bacon with mediterranean vegetables,
french fries and herb butter

Sella di cervo con cavoletti di Bruxelles, pancetta, crocchette e salsa al vino porto ~/¢/¢ € 34,00
Hirschriicken mit Rosenkohl, Speck, Kroketten und Portweinsauce

0
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MENU PER BAMBINI critpren MENU

Piccola cotoletta alla milanese di maiale con patatine fritte e mirtilli rossi*/¢/°
Small Wiener Schnitzel of pork with french fries and cranberries

Wourstel con patatine fritte®/@
Frankfurter with french fries

Penne con salsa di pomodoro #/¢
Penne with tomato sauce

DOLCI pesserTs

Affogato ¢/¢
Vanilla ice cream with espresso

Strudel di mele A/¢/H/0
Apple strudel

Strudel di mele serviti con pannao salsa alla vaniglia o gelato alla vaniglia”/c/t/°/G
Apple strudel served with cream or vanilla sauce or a scoop of vanilla ice cream

Sorbetto al imone con vodka ©
Lemon sorbet with vodka

Tiramisu fatto in casa ~¢
Homemade Tiramisu

Panna cotta con salsa di lamponi ¢/¢/©
Panna cotta with raspberry sauce

Créeme Brialée con mirtilli ¢/¢/©
Créme Brilée with fresh berries

“Torta della nonna” di pasta frolla con ripieno cremoso alla vaniglia, guarnita
con scorza di limone A/&/¢/H

"Torta della nonna" made from shortcrust pastry with a creamy vanilla filling garnished with
lemon zest

Profiterole al cioccolato (3 pezzi) ~/F/¢/H
Chocolate profiteroles (3 pieces)
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€15,00

€13,00

€13,00

€6,00

€ 6,50

€ 8,00

€ 8,90

€ 8,90

€ 8,90

€ 9,90

€ 7,90

€ 8,90



LA TRATTORIA

APERITIVO aperiTiF

Martini bianco/rosso/extra dry 4cl
Prosecco o1l
Lillet wild Berry 0,25 |
Hugo 0251
Aperol Spritz 0,251
Veneziano 0,251
Campari Soda 4 cl
Campari Orange 4 cl
Limoncello Spritz 0,25 |
Gin Tonic 031
Negroni 0,25 |
Crodino (alcoholfree) 011
Sanbitter (alcoholfree) 011

AMARI BiTTERS

Ramazotti 4cl
Jagermeister 4 cl
Fernet Branca 4cl
Averna 4cl
Amaro Nonnino 4cl
Montenegro 4 cl

LIQUORI Liaueur

Baileys Irish Cream 2cl
Amaretto di Saronno 2 cl
Sambuca 2 cl
Grand Marnier 2 cl
Limoncello 2 cl
WHISKCE)YS wHiskeE)Ys

Jim Beam 4 cl

Johnny Walker Red Label  4cl
Chivas Regal 4 cl

€ 5,60
€ 6,00
€7,90
€7,00
€7,90
€7,90
€7,90
€7,90
€7,90
€10,50
€ 11,50
€ 4,60
€ 4,60

€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50

€ 6,40
€ 6,40
€ 6,40
€ 6,40
€ 6,40

€ 8,50
€ 9,00
€ 12,50

BRANDY E COGNAC
BRANDY & COGNAC

Asbach 3 years 2¢cl
Vecchia Romagna 2 cl
Rémy Martin V.S.O.P. 2cl

YODKA E RUM wobka & RUM

Wodka Absolut 4 cl
Grey Goose 4 cl
Bacardi Superior 4cl
Diplomatico 12 jahre Reserva 4cl
GIN i

Beefeater 4 cl
Hendrick’s 4 cl

DISTILLATI scHnapps

Williams 2 cl
Apricot 2 cl
Plum 2 cl
Obstler 2 cl
Hazelnut 2 cl
GRAPPA crappA

Poli Grappa di Barrique 2 cl
"Big Mama"

Nonnino Tradizione 2 cl
Marzadro "Le Diciotto 2 ¢l
Lune"

Berta "Tre Soli Tre" 2 cl
Luigi Francole 3 anni 2 cl
Ornellaia 2 cl

€ 5,50
€ 5,90

€ 8,00

€7,00
€ 13,00
€ 7,00
€ 10,50

€7,00
€ 9,50

€5,00
€5,00
€5,00

€5,00
€5,00

€ 6,00

€ 6,00

€7,00

€ 10,20
€ 6,00
€ 10,00



BIRRA s5cer

Peroni Nastro Azzurro 0,21
031
051

Birra Moretti 0,331

Draft beer with lemonade 0,3 |
05|

Erdinger Weizenbeer 051

Erdinger Weizenbeer dunkel 0,5 |

Erdinger Weizenbeer 051

nonalcoholic

Stiegl Lemon Radler 051

naturally cloudy

Stiegl Freibier non-alcoholic 0,5 |

VINI APERTI wiNE BY THE GLASS

Pinot Grigio 1/8 |
Griiner Veltliner 1/8 |
Chardonnay 1/8 |
Lugana 1/8 |
Bardolino Classico 1/8 1
Primitivo 1/8 1
Merlot 1/8 1
Rosé Wine 1/8 1

White or Red ‘gespritzt’ 0,251

BEVANDE CALDE Hor DRINKS

Espresso

Espresso doppio
Espresso Corretto Grappa
Espresso Macchiato

Latte Macchiato

Black coffee

Kaffee Hag decaffeinated
Cappuccino

Tea with lemon or milk
Tea with rum

Affogato (Espresso with vanilla ice cream)

€ 4,20
€ 4,80
€ 6,50
€ 5,10
€ 4,80
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,10

€ 6,10

€ 6,10

€ 6,30
€ 6,30
€ 6,50
€ 6,50
€ 6,50
€7,70
€ 6,50
€ 6,50
€ 5,50

€ 3,10
€ 5,20
€ 6,20
€ 3,30
€ 6,00
€ 4,10
€4,00
€ 4,90
€ 4,00
€ 5,90
€ 6,40

BEVANDE NON ALCOLICHE

NON-ALCOHOLIC DRINKS

San Pellegrino sparkiing water

Acqua Panna still water

Tap water
Soda with lemon

Sprite

Coca Cola, Coke Zero,
Fanta, Mezzo Mix

Almdudler

Thomas Henry
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale

SUCCHI DI FRUTTA

VARIOUS JUICES

Apple juice mixed with water

Apple juice pure
Orange juice mixed with water

Orange juice pure
Black currant mixed with water

Black currant pure
Rauch Ice Tea Peach / Lemon

Rauch Juices pure
Apricot/peach/strawberry/mango

Rauch Juices mixed with water
Apricot/peach/strawberry/mango

0,251
0,75 |
0,251
0,751
05|
021
041
021
04|
0,331

0,351
021

021
041
021
021
04|
021
021
041
021
0,331
021

041

€ 3,90
€750

€ 3,90
€ 7,50

€ 1,50
€ 3,50
€ 3,90
€ 4,10
€5,70
€ 4,50

€ 4,50
€ 4,40

€ 4,00
€ 5,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 5,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 5,50
€ 4,00
€ 4,20
€ 4,20

€530





